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REZlJMAT 

Lucrarea de doctorat "Managementul siguranfei alimentelor. Aplicafii ale sistemului 

HACCP in industria procesarii carnii din Romania" investigheaza ~i fumizeaza solutii in 

vederea imbunatatirii managementului sigurantei alimentare in industria camii din tara, cu 

accent pe aplicarea sistemului HACCP. Teza structurata in ~apte capitole prezinta o abordare 

interdisciplinara ~i cuprinzatoare a temei, integnlnd perspective teoretice ~i aspecte practice ale 

aplicarii sistemului HACCP in aceasta industrie specifica. Capitolull analizeaza problematica 

securitatii alimentare, evidentiind indicatorii de disponibilitate, acces ~i utilizare a alimentelor. 

Capitolul 2 prezinta managementul calitatii in industria alimentara. Capitolul 3 abordeaza 

managementul sigurantei alimentelor, provocarile majore ale industriei alimentare 

contemporane ~i factorii de agresiune asupra sigurantei produselor alimentare. Capitolul 4 

analizeaza sistemul HACCP, prezentand originea, principiile, beneficiile ~i barierele in 

implementarea eficienta a acestui sistem. Capitolul 5 prezinta analiza bibliometrica a HACCP 

~i a sistemelor modeme de management al calitatii. Capitolul 6 realizeaza o introspectie a 

pietei camii la nivel mondial, european ~i national, subliniind particularitatile ofertei de came 

in Romania ~i comportamentul consumatorului de came. Capitolul 7 include cercetarea 

DEMATEL privind principalele bariere in adoptarea HACCP in industria camii din Romania. 

Cuvinte cheie: managementul calita{ii, siguranfa alimentara, industria carnii, HACCP, 

DEMATEL, pia{a carnii, comportamentul consumatorului de carne. 


